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 ויטו הינו סימן מסחרי רשום בבעלות  VITO AG גרמניה

חברת

HOST 2015

VITO סדרת מוצרי
חסכון של עד 50% מעלויות השמן לטיגון	 
איכות גבוהה יותר למוצרי המזון המטוגן	 
הפחיתו את עומס העבודה סביב המטגנות במטבח	 
בשימוש של למעלה מ-40,000 לקוחות ברחבי העולם	 

יצרן:
VITO AG 

Eltastr.6, 78532 Tuttlingen, Germany
Phone: +49 (0) 7461 / 96289-0

Fax: +49 (0) 7461 / 96289-12
info@vito.ag - www.vito.ag

יבואן רשמי
הרמן סיסטמס בע"מ

הבנאי 29 יחידה 175 חולון
טל' 072-2121340

www.herman-systems.co.il



VITO
מוכרים ב-150 מדינות- בשימוש של מעל 40,000 לקוחות ברחבי העולם
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זמן השימוש  
FT440 דוגמא VITO oil tester דוגמא

טסטרים למדידת איכות השמן

 רזולוצייתפרמטרים
מדידה

TPM מדידת 
טווח

°C / °F מדידת טווח 
'טמפ

פונקציית התראהתקן IPסוללהרמת דיוק

FT440%TPM
°C/°F

0.5% TPM  
0.1°C/°F

0 ... 40% TPM+50°C ... +200°C   
+122°F ... +392°F 

±2.0% TPM   
±1°C / °F

3V Lithium
(CR 2477)

IP 673-color traffic  
light function

VITO 
oiltester

%TPM
°C/°F

0.5% TPM  
0.1°C/°F

0 ... 40% TPM+40°C ... +200°C   
+104°F ... +392°F 

±2.0% TPM   
±1.5°C / °F

2x AAAIP 653-color traffic  
light function

טווח הטיגון האופטימלי

החליפו את השמן בזמן הנכון! לעולם לא מוקדם מידי ולעולם לא מאוחר מידי!
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מערכת סינון שמן בלחץ בתוך מיכל הטובה בעולם
מערכות ניידות

פילטר חלקיקים חומרים מערכת ויטו טמפרטורה משקל עומק 
שאיבה

משך 
פעולה

כמות יניקת 
חלקיקים

יעילות סינון עוצמת סינון

Cellulose  
FDA-CFR 21

פלדה בלתי מחלידה 
1.4301

max. 200°C  
max. 397°F

6,3kg
14lbs

~ 20cm
~ 7.9in

4,5min 0,8kg 
2.4lbs

up to 5ųm  
0.2ųinch

up to 30l /min  
66 lbs/min

VITO 30

Cellulose 
FDA-CFR 21

פלדה בלתי מחלידה 
1.4301

max. 200°C  
max. 397°F

7,7kg 
17lbs

~35cm 
~13.8in

4,5min  1,3kg 
2.9lbs

up to 5ųm  
0.2ųinch

up to 50l/min 
110 lbs/min

VITO 50

Cellulose 
FDA-CFR 21

פלדה בלתי מחלידה 
1.4301

max. 200°C  
max. 397°F

9,2kg 
20.3lbs

~ 45cm
~ 17.7in

4,5min 2,5kg 
5.5lbs

up to 5ųm  
0.2ųinch

up to 80l/min 
176 lbs/min

VITO 80

VITO 30
1-3 מטגנות בנפח עד 

12 ליטר

VITO 50
1-4 מטגנות בנפח עד 20 ליטר 

לעומס עבודה קל עד בינוני 

VITO 80
מיועד עבור כל סוגי המטגנות 

לשימוש אינטנסיבי
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398mm
15.6in

116mm
4.6in

176mm
6.9in

356mm
14in

191mm
7.5in

185mm
7.3in

487mm
19in

116mm
4.6in

116mm
4.6in

מערכות סינון השמן בוואקום לתעשייה המתקדמות בעולם



קורא נתונים
קרא ונהל את נתוני מערכות ויטו

כמות יניקת יעילות סינוןעוצמת סינון
חלקיקים

 חומרים מערכתטמפרטורהמשקלמיכלמשך פעולה
ויטו

פילטר 
חלקיקים

VITO XMup to 30l/
min 

up to 66 
lbs/min

up to 5ųm  
up to 

0.2ųinch

10,7kg 
23.54lbs

35 l/min 
77 lbs/min

75l 
137lbs

55,8kg 
123lbs

max. 200°C  
max. 397°F

פלדה בלתי 
מחלידה 1.4301

Cellulose 
FDA-CFR 21
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VITO XM

551mm
21.7in

553mm
21.8in

879mm
34.6in

מערכות סינון השמן בוואקום לתעשייה המתקדמות בעולם
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זמן שימוש

"VITO אפקט"
מה VITO עושה? 

בשימוש יומי, VITO מסנן ומסיר חלקיקים ופחמן שרוף משמן הטיגון. טיגון בשמן נקי ומסונן מבטיח מוצר טעים יותר, בעל נראות טובה יותר ובריא יותר.
אורך חיי השמן יתארך באופן משמעותי ועומס העבודה סביב המטגנת יפחת עקב הצורך לבצע פחות החלפות של שמן.

התחלה

חדש

אופטימלי

משומש

סיום

100%+ אורך חיים

VITO עם

VITO בלי 
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מערכת ניהול השמן המתקדמת בעולם לסינון שמן לטיגון

5 דקות
ינון

יך הס
הל

ת

חרי
 א

פני
ל

חלה
הת

איכות שמן גבוהה ואחידה
VITO מוודא שהשמן תמיד נקי ומסונן כך 
שהמזון תמיד יוצא באיכות גבוהה ואחידה.

חסכון של עד 50٪     
חסכון בכסף, שמן, כוח עבודה ושטח 

אחסון

תפעול פשוט ובטוח
השמן נקי בפחות מ-5 דקות.

הנח את VITO במטגנת בטמפ' 
עבודה,לחץ על כפתור ההפעלה וסיימת!

ניקיון פשוט
VITO עשוי מפלדה בלתי מחלידה ולכן 

בטוח לשימוש במדיח הכלים. 

סיום
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מערכת לניהול וסינון שמן
 הטיגון במטבח המקצועי

חסכון של עד 
בשמן הטיגון

50%


